
 
 

 

 
À la Carte 
Serveres fra kl.16.00 – 21.00 

 
Forretter 

 
 

Lettrøkt kongekrabbe 
Serveres med limehollandaise, ertepannacotta og egenprodusert salt 

 
 (Allergener: 2,11) 

 
139 NOK 

 
 

       Reinsdyrcarpaccio 
Serveres med confitert eggeplomme, jordskokkskum og selvdyrket daikonkarse 

 
(Allergener: 1,2) 

 
 

129 NOK 
 

 
   Fiskesuppe av skreikraft 

Serveres med fersk SaltenLaks, blåskjell og friske grønnsaker 
 

(Allergener: 3, 11, 12) 
 
 

129 NOK 
 

 
 

     Allergener: 
 

1. Melk  -  2: Egg  -  3: Fisk  -  4: Hvete  -  5: Soya  -  6: Selleri 
7: Nøtter  -  8: Sennep  -  9: Sesamfrø  -  10: Bløtdyr  -  11: Skalldyr  -  12: Sulfitt  



 
 

 

 
 

 

Hovedretter 
 
 

                   Ovnsbakt skrei 
Serveres med vårløk, baconskum, honningglasert fennikel og nøttesmør 

(Allergener:1,3 ) 
 

345 NOK 
 

 
 

 

Rognans hjemmekvernet burger av lokal elg 
Serveres med briochebrød, tomat, agurk, salat, aioli og pommes 

 (Allergener: 2, 4) 
 

249 NOK 
 
 

       Hjemmehengt dry aged entrecôte av okse 
Serveres med potetterrin, selleri- og trøffelpuré, sauterte grønnsaker og rødvins demi-glace 

(Allergener:1, 6, 12) 
 

385 NOK 
 
 

            Fiskesuppe av skreikraft 
Serveres med fersk SaltenLaks, blåskjell og friske grønnsaker 

(Allergener:3, 11, 12) 
 

225 NOK 
 
 
 

 
 
 

       Allergener: 
 

1. Melk  -  2: Egg  -  3: Fisk  -  4: Hvete  -  5: Soya  -  6: Selleri 
7: Nøtter  -  8: Sennep  -  9: Sesamfrø  -  10: Bløtdyr  -  11: Skalldyr  -  12: Sulfitt  

 
 

 



 
 

 

 

Desserter 
 
 
 
 
 
 

Hvit og mørk sjokolademousse med sjokoladechips, 
hjemmelaget mangosorbet og friske bær 

 
 (Allergener: 2, 7) 

 
129 NOK 

 
 

 
Rognan Hotells hjemmelagde sjokoladetrøfler og makroner                                                                   

 
 (Allergener: 1, 7) 

 
79 NOK 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Allergener: 
 

1. Melk  -  2: Egg  -  3: Fisk  -  4: Hvete  -  5: Soya  -  6: Selleri 
7: Nøtter  -  8: Sennep  -  9: Sesamfrø  -  10: Bløtdyr  -  11: Skalldyr  -  12: Sulfitt  

 
 



 
 

 

 

Vegetar/vegansk meny 
 
 

Pankobakt pastinakk 
Serveres med sauterte grønnsaker, syrlig tomatsaus, pastinakkpuré og potetterrin 

 
 (Allergener:1, 12) 

 
195 NOK 

 
 
 
 

Barnemeny 
 
 

Hjemmelaget burger med potetbåter 
 

(Allergener:2, 4) 
 

99 NOK 
 
 
 

Blekksprutpølse med potetbåter 
 
 
 

89 NOK 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

    Allergener: 
 

1. Melk  -  2: Egg  -  3: Fisk  -  4: Hvete  -  5: Soya  -  6: Selleri 



 
 

 

7: Nøtter  -  8: Sennep  -  9: Sesamfrø  -  10: Bløtdyr  -  11: Skalldyr  -  12: Sulfitt  


